UMOWA nr ………………………
na całodzienne, kompleksowe żywienie pacjentów

zawarta w Siemiatyczach w dniu …………………… r. pomiędzy:

Samodzielnym Publicznym Zakładem Opieki Zdrowotnej w Siemiatyczach z siedzibą przy ul. Szpitalnej 8, 17-300 Siemiatycze, wpisanym przez Sąd Rejonowy w Białymstoku, XII Wydział Gospodarczy Krajowego Rejestru Sądowego, do Rejestru stowarzyszeń, innych organizacji społecznych i zawodowych, fundacji oraz samodzielnych publicznych zakładów opieki zdrowotnej pod numerem 0000034997, NIP 5441295180, REGON: 050653482 
reprezentowanym przez:
Andrzeja Szewczuka –Dyrektora SP ZOZ w Siemiatyczach,
zwanym w dalszej treści umowy „Zamawiającym”,

a

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
reprezentowanym/ą przez:
………………………………………………………
zwanym/ą dalej „Wykonawcą”,
zwanymi w dalszej treści Umowy łącznie „Stronami”, a osobno „Stroną” 
zwana dalej „Umową”

Wykonawca zamówienia, z uwagi na złożenie najkorzystniejszej oferty, został wybrany w ramach postępowania o udzielenie zamówienia na usługi społeczne po przeprowadzeniu postępowania w trybie podstawowym przez Zamawiającego zgodnie z art. 359 pkt 2) w zw. z art. 275 pkt 1) ustawy z dnia 11.09.2019 r. Prawo zamówień publicznych (t. j. Dz. U. z 2022, poz. 1710 z późn. zm.).

§ 1
Przedmiot Umowy

1. Przedmiotem niniejszej Umowy jest świadczenie przez Wykonawcę całodziennej i kompleksowej usługi żywienia pacjentów Szpitala Zamawiającego w formie cateringowej w systemie tacowym. Wykonawca przy wykonywaniu niniejszej Umowy wykorzysta własne zaplecze kuchenne i sprzęt oraz zapewnieni produkty do przygotowania posiłków poza siedzibą Zamawiającego.
2. Wykonawca przygotowując posiłki będzie uwzględniał zasady racjonalnego i zdrowego żywienia, dbając o urozmaicony ich skład i będzie przygotowywał posiłki z najwyższej jakości produktów.
3. Przedmiot niniejszej Umowy obejmuje w szczególności:
1) przygotowywanie posiłków w ilościach zgłaszanych przez Zamawiającego, z uwzględnieniem zaleceń dietetycznych,
2) dystrybucję posiłków, przygotowywanych indywidualnie do dystrybucji poza siedzibą Zamawiającego, z zachowaniem ich walorów termicznych (np. tace termoizolacyjne) przy uwzględnieniu metod dystrybucji wymaganych dla pacjentów ze wzmożonym reżimem sanitarno – epidemiologicznym,
3) rozdział posiłków dla pacjentów w oddziałach Szpitala Zamawiającego,
4) odbiór, mycie i dezynfekcja wszystkich przedmiotów służących do dystrybucji posiłków, w tym tac, wszelkich pojemników żywieniowych, pojemników GN, termoportów, wózków do transportu, naczyń, sztućców itp.,
5) odbiór odpadów pokonsumpcyjnych z oddziałów Szpitala Zamawiającego i ich utylizacja, przy czym Wykonawca nie może w ramach tego utylizować innych odpadów niż te pochodzące od Zamawiającego,
6) mycie i dezynfekcja pojemników przeznaczonych na odpady pokonsumpcyjne.
4. Przy przygotowywaniu i dystrybucji posiłków, a następnie przy odbiorze odpadów pokonsumpcyjnych Wykonawca obowiązany jest do przestrzegania jak najwyższego standardu sanitarnego i epidemiologicznego.
5. Przy wykonywaniu przedmiotu niniejszej Umowy Wykonawca będzie zobowiązany korzystać z własnego zaplecza kuchennego.
6. Wykonawca nie ma prawa do komercyjnego prowadzenia działalności gastronomicznej na terenie Szpitala Zamawiającego, w szczególności nie ma prawa uzyskiwać poza niniejszą Umową jakichkolwiek dochodów z takiej działalności bądź pobierać dodatkowe wynagrodzenie od pacjentów Zamawiającego z tytułu realizacji niniejszej Umowy.
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§ 2
Zobowiązania Wykonawcy

1st Wykonawca odpowiedzialny jest za pełne i ciągłe wyżywienie pacjentów Szpitala Zamawiającego, polegające na przygotowaniu posiłków z podziałem na diety według zamówień Zamawiającego oraz do zapewnienia odpowiednich wymagań jakości posiłków tj. właściwej ich temperatury, kaloryczności i gramatury, układu diet oraz zobowiązany jest do dostarczania ich według ustalonego dziennego harmonogramu żywienia.
2nd Wykonawca, w przypadku okoliczności uniemożliwiających mu zapewnienie ciągłości żywienia pacjentów Zamawiającego np. na skutek awarii bądź innych nieprzewidywanych okoliczności, zobowiązany jest bezwzględnie do natychmiastowego ich usunięcia oraz powiadomienia o zaistniałej okoliczności Zamawiającego. Wykonawca zobowiązany jest do bieżącego informowania Zamawiającego o poczynionych działaniach w ramach zapewnienia ciągłości żywienia.
3rd W przypadku niezapewnienia ciągłości żywienia pacjentów także w przypadku, o którym mowa w ust. 2 powyżej, Zamawiający może zlecić wykonanie przedmiotu Umowy innemu podmiotowi na koszt i ryzyko Wykonawcy niniejszej Umowy do czasu odzyskania przez Wykonawcę zdolności do zapewnienia ciągłości żywienia. Przez brak ciągłości żywienia rozumie się groźbę niezapewnienia posiłków na dany dzień.
4th Wykonawca oświadcza, iż dysponuje odpowiednim potencjałem techniczno-organizacyjnym, osobowym, finansowym, a także uprawnieniami, wiedzą i kwalifikacjami pozwalającymi na należyte zrealizowanie przedmiotu Umowy, w tym Wykonawca oświadcza, że zapoznał się z przepisami prawa krajowego, wspólnotowego oraz wszelkimi innymi regulacjami dotyczącymi przedmiotu Umowy.
5th Wykonawca zobowiązuje się do wykonywania przedmiotu Umowy, przy zastosowaniu nowoczesnych metod, w tym z wykorzystaniem nowoczesnych urządzeń i praktyk, i z należytą starannością, zatrudniając wykwalifikowany personel, w tym co najmniej jednego wykwalifikowanego dietetyka i dwóch kucharzy.
6th W czasie trwania Umowy Wykonawca zapewni w przypadku ich braku lub awarii po stronie Zamawiającego niezbędne ilości wózków do transportu posiłków, pojemników GN, termoportów, ze stali nierdzewnej, pojemników zamykanych dopuszczonych do kontaktu z żywnością oraz innych przedmiotów niezbędnych do wykonania  przedmiotu Umowy.
7th Sprzęt, o których mowa w ust. 6 powyżej zabezpiecza we własnym zakresie i na swój koszt Wykonawca.
8th Wykonawca zobowiązany jest zapewnić standard żywienia cateringowego obowiązujący w szpitalnictwie, z uwzględnieniem możliwości realizacji odpowiednich diet oraz zapewnić odpowiedni skład i kaloryczność posiłków w oparciu o system HACCP, a także zgodnie z powszechnie obowiązującymi przepisami prawa, w tym w szczególności zgodnie z ustawą z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (t. j. Dz. U. z 2022, poz. 2132 z późn. zm.). Wykonawca zobowiązany jest zapewnić przestrzeganie obowiązujących norm żywieniowych, odpowiedniej wartości odżywczej posiłków, racji pokarmowych i doboru produktów – zgodnie z zaleceniami Instytutu Żywności i Żywienia w Warszawie. 
9th Wykonawca odpowiada za przestrzeganie odpowiednich norm bhp i ppoż.
10th Wykonawca ponosi pełną odpowiedzialność materialną i prawną z tytułu uchybień, zastrzeżeń i nieprawidłowości w zakresie objętym przedmiotem niniejszej Umowy  wskazanych przez organy kontroli, w tym przez organy sanitarno – epidemiologiczne oraz Państwową Inspekcję Pracy.
11st Na każde żądanie Zamawiającego, Wykonawca zobowiązany jest do udzielenia – w formie pisemnej – pełnej informacji na temat stanu realizacji przedmiotu Umowy i to w terminie 2 dni roboczych od dnia otrzymania żądania.
12nd Wykonawca zobowiązuje się informować Zamawiającego w formie pisemnej o wszelkich istotnych okolicznościach, które mają lub mogą mieć wpływ na wykonanie przedmiot Umowy, niezwłocznie, nie później jednak niż w ciągu 2 dni od dnia powzięcia informacji o ich zaistnieniu.
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§3
Szczegółowe obowiązki Wykonawcy

1st Każdy posiłek przygotowywany przez Wykonawcę może opierać się jedynie na produktach dopuszczonych przez Zamawiającego, szczególnie Wykonawca nie może stosować wykonując przedmiot niniejszej Umowy: konserw mięsnych, wędlin mięsnych niskiej jakości o wysokiej zawartości tłuszczu, produktów seropodobnych, mięsa mrożonego, suszonego, jajek w proszku, margaryny lub masła roślinnego do smarowania pieczywa, gotowych produktów (np. mrożone pierogi, krokiety), dań typu instant, jaj surowych (np. kremów, majonezów, legumin), a na oddziale ginekologiczno – położniczym nie mogą w potrawach znajdować się produkty łatwo wzdymające, w tym groch i fasola.
2nd Szczegółowe obowiązki Wykonawcy w ramach wykonania przedmiotu Umowy obejmują: 
1) w zakresie przygotowywania posiłków Wykonawca zapewni posiłki wynikające z aktualnych potrzeb Zamawiającego, a także: 
a) Wykonawca zobowiązany jest do sporządzania dziennych jadłospisów z wyprzedzeniemna 10 kolejnych dni (tzw. jadłospis dekadowy),
b) jadłospis dekadowy musi zawierać gramaturę wszystkich potraw,
c) Wykonawca przedstawia Zamawiającemu jadłospis dekadowy do weryfikacji na 5 dni przed jego wprowadzeniem,
d) w przypadku zgłoszenia uwag przez Zamawiającego do jadłospisu dekadowego, Wykonawca zobowiązany jest do bezwarunkowego uwzględnienia uwag zgłoszonych przez Zamawiającego najpóźniej w następnym dniu roboczym po dniu otrzymania uwag Zamawiającego,
e) jadłospisy dzienne i co za tym posiłki muszą być przygotowywane na podstawie jadłospisu dekadowego zaakceptowanego przez Zamawiającego,
f) Wykonawca zobowiązany jest przygotowywać posiłki także na podstawie indywidualnych zaleceń dietetycznych, gdy wymagają tego względy zdrowotne danego pacjenta na podstawie zalecenia lekarza,
g) Wykonawca jest zobowiązany przekazywać codziennie Zamawiającemu do godziny 6:00 jadłospis na dany dzień,
h) w przypadku zmian w jadłospisie na dany dzień Wykonawca niezwłocznie przekaże Zamawiającemu informację o zmianach. Każda zmiana wymaga uprzedniej akceptacji Zamawiającego. Zamawiający jest uprawniony do niewyrażenia zgody na wprowadzenie zmiany, w szczególności wówczas, gdyby wprowadzenie zmiany skutkowałoby niezgodnością jadłospisu z wymogami określonymi przez Zamawiającego.
2nd Wykonawca zobowiązany jest co do zasady do zapewnienia każdemu pacjentowi śniadania, obiadu i kolacji. Liczba diet w tym zakresie to średnio 100 dziennie (1 pacjent = 1 dieta = 1 dzienna stawka żywieniowa). W przypadku pacjentów z dietą cukrzycową, pacjentów oddziału pediatrycznego oraz matek karmiących na oddziale ginekologiczno – położniczym Wykonawca zapewnia także drugie śniadanie i podwieczorek, Osoby korzystające z drugiego śniadania i podwieczorku to średnio 40 diet dziennie.
3rd Wykonawca zapewnia dla pacjentów tzw. dodatek nocny, w przypadku diety cukrzycowej.
4th Średnia ilość diet jaka podana jest w ust. 2 powyżej jest szacunkowa (ma charakter poglądowy) i może ulec zmianie w trakcie realizacji Umowy, bez przekroczenia łącznej wartości brutto Umowy wskazanej w § 6 ust. 6. Wykonawcy nie przysługują względem Zamawiającego żadne roszczenia w przypadku, gdy dzienna liczba diet będzie mniejsza, przy czym Wykonawca ma gwarantowane wynagrodzenie za 60 dziennych diet niezależnie od poziomu wykorzystania szacunkowej ich dziennej ilości, o jakiej mowa w ust. 2 powyżej.
5th W sytuacji nadzwyczajnej trwającej nie dłużej niż 30 dni Wykonawca zapewni większą ilość posiłków niż ta zgodna z szacunkami wskazanymi w ust. 2 powyżej jeśli sytuacji tej nie można było przewidzieć w chwili udzielenia zamówienia, a związana ona jest ze zwiększonym napływem pacjentów.
6th W zakresie jakości posiłków Wykonawca zobowiązany jest do:
1) dostarczania codziennie herbaty w termosach na każdy oddział
2) dostarczania codziennie dodatków białkowych dla pacjentów wymagających wyższej podaży białka, zalecanych przez lekarza,
3) dodawania do obiadu kompotu, kisielu płynnego itp., a do pozostałych posiłków herbaty, kakao lub kawy i mleka itp. wraz z cukrem (z uwzględnieniem osób chorych na cukrzycę) w następujących ilościach:
a) dostarczania kawy zbożowej z mlekiem do śniadań lub kolacji 2 razy w tygodniu,
b) dostarczania kakao do śniadań lub kolacji 2 razy w tygodniu,
c) w pozostałe dni dostarczania herbaty do śniadań i kolacji,
d) cukier w osobnym opakowaniu (20g dla pacjenta na cały dzień – do śniadania i kolacji) z wyłączeniem osób chorych na cukrzycę,
4) dostarczania codziennie dodatku warzywnego do śniadania, obiadu i kolacji,
5) zastosowania wymienności produktów zbożowych do obiadu w postaci ryżu, ziemniaków, kaszy gryczanej, kaszy jęczmiennej, kaszy jaglanej i makaronu,
6) uwzględnienia w każdym jadłospisie dekadowym:
a) porcji ryby (min. 1 raz na 10 dni)
b) kotleta schabowego (min. 1 raz na 10 dni)
c) kurczaka (min. 1 raz na 10 dni)
10) zapewnienia:
a) dodatków dla cukrzyków (jogurt naturalny, kefir naturalny, sok pomidorowy, owoce z niskim indeksem glikemicznym, kisiel bez cukru, galaretka bez cukru, budyń bez cukru, surówki ze świeżych warzyw, brokuły gotowane), posiłek nocny – kanapki (z chudą szynką, serem twarogowym lub jajkiem) z warzywami,
b) dodatków dla dzieci (jogurt naturalny, jogurt owocowy, musy owocowe, musy marchwiowe, musli z jogurtem, banany, kisiel, budyń, galaretka z owocami, surówka z marchwi i jabłek, biszkopty, chrupki kukurydziane), 
c) dodatków dla kobiet karmiących (jogurt naturalny, jogurt owocowy, musli z jogurtem, owoce (m.in. jabłka, banany), musy owocowe, kisiel, galaretka, budyń, surówki ze świeżych warzyw, posiłek nocny – kanapki (z chudą szynką, serem twarogowym lub jajkiem) z warzywami,
11) stosowania obróbki technologicznej wszystkich potraw dostosowanej do ustalonej diety,
12) zapewnienia zawsze zapasów produktów i gotowych potraw z diet (szynka, masło, pieczywo, mięso do obiadu itd.) w celu dołożenia brakujących porcji.
7th Zamawianie posiłków z uwzględnieniem rodzajów i ilości diet na dany oddział Szpitala, z uwzględnieniem dodatków białkowych, odbywać się będzie codziennie na podstawie elektronicznych zapotrzebowań żywnościowych sporządzanych przez upoważnionego przedstawiciela Zamawiającego dla każdego oddziału.
8th Dokonywanie zamówień na dany dzień będzie się odbywać w następujących przedziałach czasowych: do godziny 05:00 (zamówienie na śniadanie danego dnia), do godziny 09:30 (zamówienie na obiad danego dnia), do godziny 14:00 (zamówienie na kolację danego dnia). Dopuszcza się dokonanie korekt zapotrzebowania żywnościowego drogą elektroniczną lub telefoniczną najpóźniej na dwie godziny przed planowanym posiłkiem. Zapotrzebowania żywnościowe będą składane drogą mailową.  
9th Wykonawca będzie dostarczał posiłki do wydzielonych miejsc w Szpitalu specjalistycznym transportem oraz przy użyciu atestowanych tac termoizolacyjnych na swój koszt i ryzyko, a następnie je wydawał pacjentom codziennie w następujących godzinach:
1) śniadanie dostarczenie do 7:30, wydanie od 7:30 do 8:30,
2) drugie śniadanie dostarczenie do 10:00, wydanie od 10:00 do 11:00,
3) obiad dostarczenie do 12:00, wydanie od 12:00 do 13:00,
4) podwieczorek dostarczenie do 15:00, wydanie od 15:00 do 16:00,
5) kolacja i dodatek nocny dla cukrzyków i kobiet karmiących dostarczenie do 17:00, wydanie od 17:00 do 18:30.
10 Dopuszcza się dostarczanie drugiego śniadania i podwieczorku odpowiednio wraz ze śniadaniem i obiadem, a dodatku nocnego z kolacją.
11 Zamawiający ma prawo do zmiany zamówienia w ciągu dnia (pod względem liczby lub rodzaju diet), w tym do składania dodatkowych zamówień dla nowoprzybyłych pacjentów
12 W przypadku niezgodności dostarczonych porcji na dzień bieżący, Wykonawca zobowiązuje się do dostarczenia posiłku brakującego lub zgodnego z Umową w ciągu 45 minut od momentu zgłoszenia niezgodności przez Zamawiającego.
13 Przygotowywanie posiłków odbywać się będzie z uwzględnieniem diet stosowanych u Zamawiającego oraz zgodnie z zaleceniami lekarza.
14 Żywienie chorych obejmuje nw. diety i dodatki, do których stosować musi się Wykonawca jeśli zastosowanie diety zostało zlecone przez lekarza:
1) dieta podstawowa (normalna, ogólna),
2) dieta łatwo strawna (lekkostrawna),
3) dieta łatwo strawna dla dzieci od roku do lat trzech,
4) dieta łatwo strawna z ograniczeniem sodu (bezsolna),
5) dieta łatwo strawna z ograniczeniem substancji pobudzających wydzielanie soku żołądkowego (wrzodowa),
6) dieta łatwo strawna z ograniczeniem tłuszczu (wątrobowa),
7) dieta o kontrolowanej zawartości kwasów tłuszczowych (przeciwmiażdżycowa, niskotłuszczowa),
8) dieta łatwo strawna bogatobiałkowa,
9) dieta łatwo strawna niskobiałkowa,
10) dieta ubogo energetyczna (odchudzająca),
11) dieta z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów (cukrzycowa),
12) dieta łatwo strawna o zmienionej konsystencji: płynna, płynna wzmocniona, płynna do żywienia przez zgłębnik lub przetokę,
13) dieta łatwo strawna o zmienionej konsystencji papkowata,
14) dieta łatwo strawna nisko-resztkowa,
15) dieta bogato-resztkowa.
16) dieta indywidualna.
15 Wykonawca zobowiązany jest do przygotowywania dla pacjentów posiłków o charakterze świątecznym, w tym z uwzględnieniem tradycyjnych potraw, w okresie Środy Popielcowej, Wielkiego Piątku, Świąt Bożego Narodzenia i Wielkanocnych oraz innych świąt.
16 Dostarczone pacjentom posiłki muszą posiadać odpowiednią temperaturę. Temperatura posiłków w momencie wydawania w oddziałach powinna wynosić w przypadku dań ciepłych: zupy – min. 75°C, drugie dania –min. 65°C, inne posiłki ciepłe - 63°C, napoje gorące –min. 75°C. Temperatura posiłków zimnych w momencie ich wydawania nie powinna przekraczać 4°C, a napojów zimnych od 0°C do 14°C.
17 Transport posiłków do siedziby Zamawiającego, następuje w pojemnikach termoizolacyjnych, termosach i innych szczelnie zamykanych pojemnikach dopuszczonych do kontaktu z żywnością od Wykonawcy do oddziałów Szpitala Zamawiającego, z tym że w takim przypadku kuchnia Wykonawcy musi być w takiej odległości od siedziby Zamawiającego by zostały utrzymane odpowiednie walory termiczne posiłków.
18 Wszelkie koszty związane z przygotowaniem i transportem posiłków w okolicznościach, o których mowa w ust. 17 powyżej spoczywają na Wykonawcy.
19 Wykonawca zobowiązany jest także zapewnić posiłki „ad hoc” dla pacjentów przyjętych do Szpitala w trybie nagłym. Orientacyjna liczba posiłków w tych okolicznościach, które należy zabezpieczyć wynosi 2, przy czym Zamawiający zobowiązany jest do zapłaty za rzeczywiście wydane w tych okolicznościach posiłki.
20 Wykonawca zapewnia także posiłki pacjentom przyjętym planowo zależnie od czasu ich przyjęcia na oddział szpitalny w taki sposób, że:
1) przyjęcie pacjenta do godziny 6:00 (żywienie całodobowe),
2) przyjęcie pacjenta do godziny 10:00 (dwa posiłki: obiad i kolacja),
3) przyjęcie pacjenta w godzinach po 10:00 i do 15:00 (kolacja),
4) w dniu wypisu pacjenta ze szpitala przysługuje śniadanie oraz obiad.
21 Wykonawca obowiązany jest do odbioru resztek pokonsumpcyjnych (3 razy dziennie). Wykonawca dostarczał będzie odpowiednie pojemniki (3 sztuki) do resztek pokonsumpcyjnych na każdy oddział zgodnie z zasadami segregacji odpadów. Wykonawca w ramach tego obowiązku odbiera od pacjentów „brudne” tace termoizolacyjne wraz z pozostałymi resztkami pokonsumpcyjnymi. Zabiegi wyresztkowania, mycia i dezynfekcji (dekontaminacja tac), Wykonawca zobowiązany jest przeprowadzić  w swojej kuchni. Tak przygotowana taca termoizolacyjna może służyć do dostarczenia kolejnego posiłku.

§ 3a
Personel Wykonawcy

1. Wykonawca przy realizacji przedmiotu Umowy ma obowiązek dysponowania co najmniej jednym dietetykiem i dwoma osobami do przygotowywania posiłków (kucharze), z których osoby dedykowane do przygotowywania posiłków powinny być zatrudnione przez Wykonawcę na podstawie stosunku pracy.
2. Zamawiający na każdym etapie realizacji Umowy ma prawo wezwać Wykonawcę do przedstawienia poniżej wskazanych dokumentów, potwierdzających zatrudnienie na umowie o pracę osób, o których mowa w ust. 1 powyżej. Wykonawca ma obowiązek niezwłocznie, jednak nie później niż w terminie 5 dni roboczych od przesłania wezwania, przedstawić żądane dokumenty:
a) oświadczenie Wykonawcy lub podwykonawcy o zatrudnieniu na podstawie umowy o pracę osób wykonujących czynności, których dotyczy wezwanie Zamawiającego,
b) poświadczoną za zgodność z oryginałem odpowiednio przez Wykonawcę lub podwykonawcę kopię zanonimizowanej umowy/umów o pracę osób wykonujących w trakcie realizacji zamówienia czynności, których dotyczy ww. oświadczenie Wykonawcy lub podwykonawcy (wraz z dokumentem regulującym zakres obowiązków, jeżeli został sporządzony),
c) zaświadczenie właściwego oddziału ZUS, potwierdzające opłacanie przez Wykonawcę lub podwykonawcę składek na ubezpieczenia społeczne i zdrowotne z tytułu zatrudnienia na podstawie umów o pracę za ostatni okres rozliczeniowy,
d) poświadczoną za zgodność z oryginałem odpowiednio przez Wykonawcę lub podwykonawcę kopię dowodu potwierdzającego zgłoszenie pracownika przez pracodawcę do ubezpieczeń, zanonimizowaną w sposób zapewniający ochronę danych osobowych pracowników, zgodnie z przepisami o ochronie danych osobowych. Imię i nazwisko pracownika nie podlega anonimizacji. 

§ 4
Uprawnienia Zamawiającego

1 Zamawiający zastrzega sobie prawo do bieżącej kontroli pod względem sanitarno – epidemiologicznym i mikrobiologicznym zarówno kuchni Wykonawcy jak i pojazdów oraz urządzeń do transportu i przechowywania żywności, a także rąk personelu Wykonawcy. 
2 Wykonawca zobowiązany jest do umożliwienia osobie upoważnionej przez Zamawiającego lub dietetykowi Zamawiającego dokonywania bieżącej organoleptycznej oceny jakości podawanych posiłków, a zespołowi ds. kontroli zakażeń szpitalnych umożliwienia kontroli pod względem sanitarno-epidemiologicznym. 
3 Wykonawca zobowiązany jest - na każde żądanie Zamawiającego - do przedstawienia aktualnego zaświadczenia Inspekcji Sanitarnej o spełnianiu warunków sanitarnych, dotyczących produkcji posiłków w kuchni Wykonawcy dla odbiorców zewnętrznych oraz aktualnych zaświadczeń i badań pracowników/osób pozostających w dyspozycji Wykonawcy zgodnie z obowiązującym prawem. Wykonawca zobowiązany jest do przedstawienia dokumentów, o których mowa w zdaniu poprzedzającym, nie później niż w terminie 2 dni od dnia otrzymania żądania Zamawiającego. 
4 Wykonawca przedstawi na każde żądanie Zamawiającego aktualne zaświadczenie Inspekcji Sanitarnej potwierdzające, że środki transportu Wykonawcy wykorzystywane do realizacji zamówienia spełniają wymogi - przewidziane powszechnie obowiązującymi przepisami prawa i innymi wytycznymi/zaleceniami - dotyczące przewozu posiłków. Wykonawca zobowiązany jest do przedstawienia zaświadczenia, o którym mowa w zdaniu poprzedzającym, nie później niż w terminie 2 dni od dnia otrzymania żądania Zamawiającego. 
5 Zamawiający ma prawo do kontrolowania – w każdym czasie – gramatury, ilości dostarczanych posiłków zgodnie z zaakceptowanym jadłospisem dekadowym lub dziennym oraz kontrolowania – w każdym czasie - prawidłowości wykonywania Umowy. Z przeprowadzanych kontroli sporządzany jest protokół kontroli. W przypadku stwierdzenia jakichkolwiek nieprawidłowości w wykonywaniu Umowy, Wykonawca zobowiązany jest do ich usunięcia niezwłocznie, nie później niż w terminie wyznaczonym przez Zamawiającego w protokole kontroli.
6 Zamawiający zastrzega sobie prawo kontroli stosowanych surowców, przebiegu procesów technologicznych oraz norm dziennych racji pokarmowych. 
7 Zamawiający zastrzega sobie prawo kontroli zgodności rodzaju posiłku z zamówioną dietą oraz wielkości porcji. 
8 Zamawiający zastrzega sobie możliwość dokonania zwrotu żywności w przypadku stwierdzenia nieprawidłowości jakościowych. W miejsce zakwestionowanych posiłków muszą być w trybie pilnym (45 minut od zgłoszenia nieprawidłowości przez Zamawiającego) dostarczone posiłki właściwe/spełniające wymogi Zamawiającego. 
9 W celu realizacji uprawnień kontrolnych Zamawiający będzie miał prawo wstępu do pomieszczeń, w których Wykonawca przygotowuje i prowadzi dystrybucję posiłków w każdym czasie w trakcie trwania Umowy, a Wykonawca ma obowiązek pomieszczenia te Zamawiającemu w tym celu udostępnić. 
10 W przypadku zakwestionowania prawidłowości świadczonych przez Wykonawcę usług żywieniowych na terenie Zamawiającego przez zewnętrzne służby sanitarne i inne podmioty posiadające uprawnienia do kontroli oraz nałożenia na Zamawiającego kary finansowej dotyczącej usług świadczonych przez Wykonawcę, kara ta zostanie w całości potrącona z wynagrodzenia miesięcznego (wynagrodzeń miesięcznych w zależności od wysokości kary) należnego Wykonawcy.
11 Wykonawca ponosi odpowiedzialność cywilną w przypadku zawinionego przez Wykonawcę dostarczenia do spożycia posiłków złej jakości, tj. powodujących zatrucia bądź inne powikłania wynikające bezpośrednio ze spożycia tych posiłków. 

§ 4a
Podwykonawstwo

1. Wykonawca może niniejszą Umowę wykonać przy pomocy podwykonawcy/ów, zawierając z nimi stosowne umowy w formie pisemnej pod rygorem nieważności na warunkach niezgorszych niż wynikających z niniejszej Umowy.
2. Jeżeli w wykonywaniu przedmiotu Umowy uczestniczy podwykonawca, Wykonawca:
1) zobowiązuje się do dostarczenia Zamawiającemu odpisu umów zawartych z podwykonawcami w terminie 7 dni od dnia podpisania Umowy lub podpisania umowy z podwykonawcą;
2) ponosi odpowiedzialność za działania i zaniechania podwykonawcy, w szczególności za zgodność zachowań podwykonawcy z Umową.
3. Jeżeli zmiana albo rezygnacja z podwykonawcy dotyczy podmiotu, na którego zasoby Wykonawca powoływał się, w celu wykazania spełniania warunków udziału w postępowaniu, Wykonawca jest obowiązany wykazać Zamawiającemu, że proponowany inny podwykonawca lub Wykonawca samodzielnie spełnia je w stopniu nie mniejszym niż podwykonawca, na którego zasoby Wykonawca powoływał się w trakcie postępowania o udzielenie zamówienia.

§ 5
Termin wykonania Przedmiotu Umowy

Umowa niniejsza została zawarta na okres 36 miesięcy od dnia …………….. do dnia ………………… .
§ 6
Wynagrodzenie

1. Płatność za wykonaną usługę zostanie uregulowana przelewem w terminie 30 dni od daty doręczenia Zamawiającemu przez Wykonawcę prawidłowo wystawionej faktury VAT, po zakończeniu miesiąca kalendarzowego (pełnego lub niepełnego) świadczenia usług objętych Umową. 
2. Podstawę do wystawienia faktury VAT stanowią codzienne zamówienia diet przesyłane przez Zamawiającego, który płaci jedynie za rzeczywiście wykonane zamówienie, z zastrzeżeniem § 3 ust. 4 in fine.
3. Zamówienia diet z miesiąca kalendarzowego są załącznikami do faktury VAT. 
4. Cena jednostkowa dziennej stawki żywieniowej za osobodzień wynosi:…..... zł netto, plus podatek od towarów i usług (..... VAT), co daje kwotę: …....... zł brutto. 
5. Cena jednostkowa dziennej stawki żywieniowej za osobodzień jest stała i nie podlega żadnym negocjacjom w okresie obowiązywania Umowy, z zastrzeżeniem postanowienia § 11 niniejszej Umowy. 
6. Łączna wartość przedmiotu Umowy wynosi: …..................zł brutto (słownie: …............ 00/100 zł), w tym VAT …… %, wartość netto wynosi …............................................ zł (słownie: …..........................................00/100) zł. Wartość, o której mowa w zdaniu poprzedzającym, stanowi iloczyn ceny jednostkowej dziennej stawki żywieniowej za osobodzień, szacowanej liczby diet (100) oraz szacowanej liczby dni świadczenia usług objętych przedmiotem Umowy (1096 dni). Umowa wygaśnie po upłynięciu terminu o którym jest mowa w § 5 Umowy lub w przypadku wyczerpania kwoty, o której jest mowa w zdaniu pierwszym, przy czym Strony dopuszczają możliwość wydłużenia obowiązywania Umowy w przypadku niewyczerpania kwoty będącej maksymalną wartością przedmiotu Umowy.
7. Strony ustalają następujące zasady rozliczeń: 
1) Wykonawca wystawia fakturę VAT za wykonanie niniejszej Umowy do 7 dni od zakończonego miesiąca kalendarzowego, 
2) zapłata należności nastąpi przelewem w terminie 30 dni od doręczenia Zamawiającemu przez Wykonawcę prawidłowo wystawionej faktury VAT wraz z załącznikami w postaci zleceń Zamawiającego z danego miesiąca, 
3) wynagrodzenie Wykonawcy zostanie przekazane na jego rachunek bankowy wskazany na fakturze, 
4) za dzień zapłaty uważa się dzień obciążenia rachunku bankowego Zamawiającego,
5) w przypadku posługiwania się przez Wykonawcę podwykonawcami, Zamawiający w przypadku zgłoszenia mu przez podwykonawcę faktu braku zapłaty przez Wykonawcę należnego podwykonawcy wynagrodzenia, może wstrzymać się z wypłatą wynagrodzenia należnego Wykonawcy z wymagalnych faktur VAT do czasu wyjaśnienia sprawy braku płatności oraz ma prawo przy bezpośredniej wypłacie wynagrodzenia podwykonawcy potrącić tę wypłatę z wymagalnego wynagrodzenia Wykonawcy.
8. Wykonawca wystawi fakturę na: Samodzielny Publiczny Zakład Opieki Zdrowotnej w Siemiatyczach, ul. Szpitalna 8, 17-300 Siemiatycze, NIP 5441295180. 
9. Z wynagrodzenia należnego Wykonawcy, Zamawiający może potrącić przypadające mu należności z tytułu zastępczego wykonania przedmiotu Umowy, z tytułu naliczonych Wykonawcy kar umownych, a także z tytułu wszelkich odszkodowań i kar jakie będzie zobowiązany uiścić Zamawiający na skutek działań lub zaniechań Wykonawcy.
10. Wynagrodzenie Wykonawcy, o jakim mowa w ust. 4 i 6 powyżej, wyczerpuje w całości wszelkie jego roszczenia wynikające z tytułu realizacji niniejszej Umowy i pokrywa wszelkie koszty realizacji tej Umowy po stronie Wykonawcy, w tym koszty osobowe, koszty mediów, sprzętów, produktów, transportu, podatki, składki na ubezpieczenia społeczne itp.

§ 7
Przedstawiciele Stron

1 Osobami uprawnionymi do kontaktu są: 
1) po stronie Wykonawcy:…………………, tel. ...................., e-mail ....................; 
2) po stronie Zamawiającego:………………, tel. ………, e-mail ……………
2. Przedstawiciel Zamawiającego nie jest upoważniony do zaciągania jakichkolwiek zobowiązań w imieniu Zamawiającego oraz nie ma prawa składać jakichkolwiek oświadczeń woli w jego imieniu.
3. Przedstawiciel Wykonawcy przyjmuje zgłoszenia zapotrzebowania na diety na dany dzień oraz ma prawo do wydzielonego pomieszczenia w siedzibie Zamawiającego dla realizacji obowiązków Wykonawcy wynikających z niniejszej Umowy.
§ 8
Kary umowne

1 Zamawiającemu przysługuje prawo dochodzenia kar umownych: 
1) za każdy stwierdzony przypadek niewykonania lub nienależytego wykonania Umowy - w wysokości 2% wynagrodzenia brutto przysługującego Wykonawcy za fakturę za miesiąc kalendarzowy, w którym przypadek niewykonania lub nienależytego wykonania Umowy miał miejsce, 
2) w przypadku, gdy liczba wadliwych posiłków w danej dekadzie przekroczy 1/10 ogólnej liczby posiłków, Wykonawca oprócz kary umownej określonej wyżej w pkt 1) zapłaci dodatkową karę umowną w wysokości 5% kwoty określonej w fakturze za miesiąc kalendarzowy, którego dotyczy pierwszy dzień dekady, 
3) 5% łącznej wartości przedmiotu Umowy brutto, o której mowa w § 6 ust. 6 (ustalonej według złożonej oferty), w wypadku odstąpienia od Umowy przez Wykonawcę z przyczyn leżących po jego stronie lub odstąpienia od Umowy przez Zamawiającego z przyczyn leżących po stronie Wykonawcy, 
4) za nie wywiązanie się z zobowiązania polegającego na przedłożeniu Zamawiającemu wymaganych przez niego zaświadczeń, o których mowa w niniejszej Umowie w wysokości 500,00 zł za każdy stwierdzony przypadek, a w przypadku nieprzedstawienia wymaganego dokumentu ubezpieczenia, dokumentów z § 3a ust. 2 lub niespełnienia obowiązku zatrudnienia określonych osób na umowę o pracę kwota kary liczona jest za każdy dzień nieprzedstawienia polisy, dokumentu lub braku zatrudnienia na umowę o pracę do momentu ich przedstawienia Zamawiającemu/wykonania obowiązku zatrudnienia w oparciu o umowę o pracę.
2 Łączna, maksymalna wysokość kar umownych naliczonych Wykonawcy na podstawie ust. 1 powyżej nie może przekroczyć 30% wartości łącznego, szacunkowego wynagrodzenia brutto o jakim mowa w § 6 ust. 6 Umowy,  a kary umowne liczone za miesiąc kalendarzowy nie mogą przekraczać 30% wartości wynagrodzenia przysługującego Wykonawcy za ten miesiąc.
3 Kary umowne Zamawiający może potrącać z należnych faktur. Wykonawca wyraża zgodę na potrącenie przez Zamawiającego kar umownych z należnego wynagrodzenia wynikającego z niniejszej Umowy. 
4 Zamawiającemu przysługuje prawo dochodzenia odszkodowania uzupełniającego w przypadku powstania szkody przekraczającej wysokość zastrzeżonych kar umownych. 
5 Potrącenie kary umownej nie zwalnia Wykonawcy z obowiązku realizacji usług objętych niniejszą Umową, ani z innych zobowiązań umownych.
6 Wykonawcy przysługuje prawo do dochodzenia kary umownej w wysokości 5% łącznej wartości przedmiotu Umowy brutto, o której mowa w § 6 ust. 6 (ustalonej według złożonej oferty), w wypadku odstąpienia od Umowy przez Wykonawcę lub Zamawiającego z przyczyn leżących po stronie Zamawiającego.  

§ 9
Odpowiedzialność Wykonawcy

1 Wykonawca ponosi odpowiedzialność cywilną i inną za wszelkie szkody spowodowane przez działania swoje i swoich pracowników/osób pozostających w dyspozycji Wykonawcy, które powstały w trakcie i w zakresie realizacji niniejszej Umowy. 
2 Wykonawca ponosi wobec Zamawiającego odpowiedzialność za wszelkie kary/mandaty nałożone na Zamawiającego przez organy władzy publicznej, które pozostają w związku z wykonaniem przedmiotu niniejszej Umowy, w tym choć nie wyłącznie przez Inspekcję Sanitarną i Inspekcję Pracy.
3 Wykonawca zobowiązuje się - na czas trwania Umowy, a także na okres 6 miesięcy po jej zakończeniu - do zawarcia umowy ubezpieczenia od odpowiedzialności cywilnej z tytułu prowadzenia działalności, stanowiącej przedmiot Umowy. 
4 Minimalna suma ubezpieczenia powinna wynosić 100 000 zł. Wykonawca zobowiązany jest do utrzymania ważnego ubezpieczenia od odpowiedzialności cywilnej i nie zmniejszania jego zakresu oraz sumy ubezpieczenia przez cały okres obowiązywania Umowy. 
5 Ubezpieczenie ma obejmować ochroną jedno i wszystkie ryzyka z tytułu szkód na osobie i mieniu, niezależnie od liczby szkód wynikających z jednego zdarzenia. W przypadku jakiejkolwiek wypłaty dokonanej przez ubezpieczyciela, suma gwarancyjna ma zostać automatycznie odnowiona.
6 Wykonawca najpóźniej w dniu zawarcia Umowy zobowiązany jest do przedstawienia Zamawiającemu dokumentu potwierdzającego posiadanie ubezpieczenia. Wykonawca najpóźniej w ostatnim dniu ważności ubezpieczenia zobowiązany jest przedstawić Zamawiającemu dokument potwierdzający ciągłość ubezpieczenia na kolejny okres.

§ 10
Odstąpienie od Umowy

1 Zamawiający i Wykonawca mogą odstąpić w całości lub w części od niniejszej Umowy w przypadkach przewidzianych przez ustawę Prawo zamówień publicznych i Kodeks cywilny. Zamawiający i Wykonawca może ponadto odstąpić od Umowy, jeżeli druga Strona narusza w sposób podstawowy postanowienia niniejszej Umowy. 
2 Zamawiającemu przysługuje prawo do odstąpienia od Umowy w razie zaistnienia istotnej zmiany okoliczności powodującej, że wykonanie Umowy nie leży w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia Umowy lub dalsze wykonywanie Umowy może zagrozić istotnemu interesowi bezpieczeństwa państwa lub bezpieczeństwu publicznemu. Zamawiający może odstąpić od Umowy w terminie 30 dni od powzięcia wiadomości o tych okolicznościach. 
3 Zamawiającemu przysługuje prawo odstąpienia od umowy ze skutkiem natychmiastowym w przypadku rażącego naruszenia przez Wykonawcę postanowień Umowy. Rażące naruszenie przez Wykonawcę postanowień Umowy następuje w szczególności: 
1) w przypadku pięciu reklamacji należytego wykonania Umowy stwierdzonych w ciągu dekady, pomimo zastosowania programów naprawczych,
2)  w przypadku utraty przez Wykonawcę uprawnień koniecznych do prowadzenia działalności gospodarczej w przedmiocie Umowy, 
3) w przypadku przerwy w realizacji przez Wykonawcę obowiązków wynikających z Umowy uniemożliwiającej Zamawiającemu wywiązanie się ze swoich zobowiązań wobec pacjentów, 
4) w przypadku niewywiązania się z obowiązków, o których mowa w § 9 Umowy w zakresie przedstawienia Zamawiającemu polisy ubezpieczeniowej,
5)  w przypadku opóźnienia w przekazaniu Zamawiającemu jadłospisów dekadowych dla trzech kolejnych dekad, 
6) w przypadku dostarczania posiłków niezgodnych z zaakceptowanym przez Zamawiającego jadłospisem dekadowym co najmniej 2 razy w ciągu jednej dekady, 
7) w przypadku, gdy Wykonawca przeniósł prawa i obowiązki wynikające z niniejszej Umowy na osobę trzecią, bez zgody Zamawiającego.
4 Wykonawca ma prawo odstąpić od Umowy ze skutkiem natychmiastowym w przypadku braku zapłaty przez Zamawiającego na jego rzecz dwóch faktur VAT, po uprzednim pisemnym wezwaniu Zamawiającego do zapłaty tych faktur VAT w terminie nie krótszym niż 7 dni.
5 Skutki odstąpienia następują na przyszłość. Odstąpienie od Umowy wywiera skutek tylko w odniesieniu do niezrealizowanej części zobowiązań wynikających z Umowy. W przypadku odstąpienia od Umowy Zamawiający nie traci prawa do żądania należnych kar umownych i odszkodowań.
6 W przypadku odstąpienia od niniejszej Umowy przez jedną ze Stron:
1) w terminie 5 dni Wykonawca przy udziale Zamawiającego sporządzi szczegółowy protokół inwentaryzacji wykonanych usług, według stanu na dzień odstąpienia, 
2) Wykonawca zgłosi, aby Zamawiający dokonał odbioru usług przerwanych, jeżeli odstąpienie nastąpiło z przyczyn, za które Wykonawca nie odpowiada, 
3) Wykonawcy nie przysługuje prawo do odszkodowania, 
4) Wykonawca może żądać jedynie wynagrodzenia należnego mu z tytułu wykonania części Umowy,
5) w przypadku odstąpienia od Umowy w części, Zamawiający zapłaci Wykonawcy za prawidłowo wykonany zakres usług, potwierdzony protokołem inwentaryzacji, o którym mowa w pkt 1).
6 Odstąpienie od Umowy wymaga formy pisemnej, pod rygorem nieważności, ze wskazaniem podstawy odstąpienia. 

§ 11
Zmiany Umowy

1 Strony dopuszczają zmiany istotnych postanowień niniejszej Umowy w stosunku do treści oferty, na podstawie której dokonano wyboru Wykonawcy, w przypadku: 
1) zmiany terminu przewidzianego na wykonanie usług, które są spowodowane w szczególności przez: 
a) sytuację nieprzewidzianą i niezawinioną przez Strony, której wystąpienia nie mogły przewidzieć pomimo zachowania należytej staranności; 
b) uzasadnione zmiany w zakresie sposobu wykonania przedmiotu Umowy zaproponowanych przez Zamawiającego lub Wykonawcę, jeżeli te zmiany są korzystne dla Zamawiającego i nie powodują zmiany wysokości wynagrodzenia ani maksymalnego ani jednostkowej stawki żywieniowej za osobodzień; 
c) okoliczności siły wyższej tj. wystąpienia zdarzenia losowego wywołanego przez czynniki zewnętrzne, którego nie można było przewidzieć z pewnością oraz którym nie można zapobiec, w szczególności zagrażającego bezpośrednio życiu lub zdrowiu ludzi lub grożącego powstaniem szkody w znacznych rozmiarach. Nie uznaje się za siłę wyższą: trudności w zatrudnieniu pracowników o kwalifikacjach niezbędnych do wykonania przedmiotu Umowy i/lub trudności z dysponowaniem odpowiednim sprzętem i w wymaganej liczbie;
d) wstrzymania wykonywania niniejszej Umowy lub przerw powstałych z przyczyn leżących po stronie Zamawiającego; 
e) wydłużenia terminu realizacji Umowy, o którym mowa w § 5 niniejszej Umowy, z chwilą niewykorzystania przez Zamawiającego łącznej wartości umowy;
2) pozostałe okoliczności powodujące możliwość zmiany Umowy, w tym należnego Wykonawcy wynagrodzenia: 
a) zmiany przez ustawodawcę stawki podatku VAT/podatku akcyzowego - wynagrodzenie Wykonawcy ulegnie odpowiedniej zmianie wyłącznie w części przedmiotu Umowy, do której zastosowanie znajdzie zmiana stawki podatku od towarów i usług: wartości netto z oferty Wykonawcy pozostaną bez zmian, a kwota wynagrodzenia brutto Wykonawcy, zostanie wyliczona na podstawie nowych przepisów z uwzględnieniem stopnia wykonania zamówienia; 
b) zmiany w obowiązujących przepisach prawa mające wpływ na przedmiot i warunki Umowy oraz zmiany sytuacji prawnej lub faktycznej Wykonawcy i/ lub Zamawiającego skutkujące niemożliwością realizacji przedmiotu Umowy (zmiana wysokości minimalnego wynagrodzenia za pracę albo wysokości minimalnej stawki godzinowej, zmiana zasad podlegania ubezpieczeniom społecznym lub ubezpieczeniu zdrowotnemu lub wysokości stawki składki na ubezpieczenia społeczne lub ubezpieczenie zdrowotne, zmiana zasad gromadzenia i wysokości wpłat do pracowniczych planów kapitałowych, zmiana ceny materiałów lub kosztów związanych z realizacją Umowy), przy czym w takim wypadku Wykonawca przedkłada szczegółowe wyliczenie wzrostu kosztów wynikających z wskazanych przesłanek na koszt realizacji Umowy z przedstawieniem dowodów na ten wzrost (np. faktury zakupowe na produkty/media z różnych porównywalnych okresów, wyliczenia wynagrodzeń wg nowych stawek itp.), a wzrost wynagrodzenia umownego nie może nastąpić o większą kwotę niż ta znajdująca odzwierciedlenie we wzroście kosztów Wykonawcy i nie może ono następować częściej niż raz na rok; 
c) zmiany warunków płatności – zmiany wynikające ze stopnia wykorzystania środków finansowych i terminów ich wydatkowania, zmiany wynikające ze zmiany w prawie właściwym dla podatków, ceł i ubezpieczeń społecznych, które podwyższą lub obniżą cenę przedmiotu zamówienia, co w zależności od rodzaju zmian jakie będą miały miejsce będzie skutkowało obniżeniem lub podwyższeniem ceny jednostkowej przedmiotu zamówienia; 
d) każdą zmianę w stosunku do treści oferty, która przyczyni się do obniżenia kosztów zamówienia z zachowaniem ogólnego rodzaju zamówienia i jego charakteru i proporcjonalności wynagrodzenia, w szczególności w sytuacji obniżenia ceny jednostkowej dziennej stawki żywieniowej za osobodzień.
2 Zmiana zawartej Umowy może nastąpić za zgodą obu Stron wyrażoną na piśmie, pod rygorem nieważności takiej zmiany, tylko w przypadkach określonych w niniejszej Umowie i zostanie wprowadzona do Umowy aneksem. 

§ 12
Postanowienia końcowe

1. Wykonawca nie może bez zgody Zamawiającego wyrażonej w formie pisemnej pod rygorem nieważności dokonać cesji praw i obowiązków wynikających z Umowy i to zarówno pieniężnych jak i niepieniężnych.
2. Załączniki do niniejszej Umowy stanowią integralną część jej treści, przy czym załącznikami są:
1) SWZ wraz z załącznikami, w tym opisem przedmiotu zamówienia,
2) oferta Wykonawcy.
3. O każdej zmianie adresu Strona jest zobowiązana powiadomić niezwłocznie drugą Stronę. Niedopełnienie tego obowiązku skutkuje uznaniem korespondencji wysłanej na poprzednio wskazany adres za doręczoną. 
4. W przypadku powstania sporu na tle realizacji niniejszej Umowy, Strony poddają jego rozstrzygnięcie sądowi powszechnemu właściwemu dla siedziby Zamawiającego.
5. W sprawach nieuregulowanych niniejszą Umową stosuje się przepisy powszechnie obowiązującego prawa, w szczególności przepisy PZP oraz Kodeksu Cywilnego.
6. Umowę niniejszą sporządzono w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach po jednym dla każdej ze Stron.


………………………………….. 						…………………………………..
Wykonawca 								Zamawiający




Załączniki:
1) SWZ wraz z załącznikami w tym opisem przedmiotu zamówienia,
2) [bookmark: _GoBack]oferta Wykonawcy.
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